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Una piscifactoria de Guardamar donde se cultivan doradas y lubinas, entre otras especies de pescado.

TONY SEVILLA

Investigadores de la UMH yla UA

constatan que el calor dispara la
mortalidad dela lubina yla dorada

» El equipo de expertos recomienda modificar la profundidad para instalar las jaulas de las
piscifactorias y cambiar a especies mas resistentes a las altas temperaturas como la corvina

A.FAJARDO

M Elaumentodelatemperaturadel
marimpacta delleno en el pescado
que comemosy es necesario tomar
medidas. Una nueva investigacién
conjunta entre la Universidad Mi-
guel Herndndez de Elche (UMH) y
la Universidad de Alicante (UA) ha
empezado a analizar las conse-
cuencias que tiene que el agua esté
cada vez mas caliente en la dorada
ylalubina. Yaha constatado quelas

olas de calor les producen estrés
hasta el punto de provocar sumuer-
te y todo ello, mientras el creciente
cultivo de estas dos especies en pis-
cifactorfas delaprovinciade Alican-
tehallevado alaComunidad Valen-
cianaaencabezarlaproducciénna-
cional de estos pescados.

Granjas marinas de la costa ali-
cantinacomolasde ElCampello, Al-
teay Guardamar estan siendo esce-
nario de mediciones realizadas por

los investigadores para concluir su
estudio a finales de 2025. «Lo nor-
mal es que haya entre un 0 % y un
1% demortalidad, perohaydias que
tienen entre un 15 %y un 20 % debi-
do al aumento del mercurio en el
mar», explica Xabier Barber, uno de
losinvestigadores delaUMH que li-
dera el estudio. Y es que las tempe-
raturas de récord que se estan regis-
trando durante todo el afio tienen
unasgravesrepercusiones enelmar,

segtin el especialista, porque «elmar
tarda tres o cuatro dias en bajar la
temperatura», anade.
Losprimerosresultados publica-
dos en larevista cientifica Aquacul-
ture, aseguran que ha aumentado
sistematicamente la temperatura a
lo largo de las tltimas cuatro déca-
das en profundidad y en ubicacién
de las granjas, alcanzando picos de
hasta 0,75° C por décadas en algu-
nas areas, asi como la frecuencia y

duracién de las olas de calor en los
Gltimos anos.

Estas tltimas se han vuelto tres
veces mas frecuentes, con duracio-
nes casi un 50 % mas largas en pro-
medio en comparacién conlosanos
ochenta. En 2022, tuvo lugar el mo-
mentomasgrave, cuandolasdesvia-
cionesalcanzaronlos4,2 gradosyse
prolongaron durante todo el verano,
segtinlainvestigacién delas dos uni-
versidades. Los umbrales térmicos
para el bienestar de los peces supe-
raron también la profundidad me-
diadondeseencuentranlasgranjas,
aumentando en 4,3 metros por dé-
cada. Ademas, elinicio estacional de
losumbrales térmicos se haadelan-
tado de 5a 6 dias por década.

De ahi que los especialistas ad-
viertan de que los métodos de acui-
cultura actuales tendrdn que cam-
biar en el futuro. Recomiendan mo-
dificarlaprofundidad alaquehabra
que ubicar las jaulas para asegurar
buenas condiciones para el cultivo
dedoradaylubina. Paraello, defien-
denlaimportanciadelainnovaciéon
tecnolégica, lainvestigacion, lasme-
didas regulatorias yla colaboraciéon
entre los distintos actores de la in-
dustria para desarrollar e imple-
mentar estrategiasadaptativas efec-
tivas. Ademas, sostienen que es ne-
cesario identificar las zonas més
adecuadas para la acuicultura te-
niendo en cuenta las condiciones
actualesy futuras del cambio clima-
tico, asf como cambiar a especies
cultivadas mas resistentes al calor,
como la corvina, y explorar nuevas
estrategias de cultivo.

Los investigadores

El equipo de expertos esta integra-
doporlosinvestigadores delinstitu-
to deinvestigacién Centro de Inves-
tigacién Operativa (CIO) Xavier Bar-
bery Laura Aixala dela UMH, junto
alosinvestigadoresJavier Atalah, So-
fia Ibanez y Pablo Sénchez, del De-
partamento Ciencias del Mar y Bio-
logfa Aplicada de la UA en el marco
del Plan Complementario de [+D+i
en Ciencias Marinas de la Comuni-
dad Valenciana (GVA-ThinkInAzul),
dentro delosfondos GVANext(Fon-
dosNext Generation ala Comunitat
Valenciana) del Plan de Recupera-
cién, Transformacion y Resiliencia
del Ministerio de Ciencia, Innova-
ciény Universidades.



