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Aquicultura intelligentiprecisa

El Centre d’Investigacio en Robdtica i Tecnologies Subaquatiques, juntament amb el Grup Quimica Analitica
en Salut Publica i Medi Ambient, han aconseguit més de 400.000 euros dins del programa ThinkinAzul
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La Universitat Jaume I, en estre-
ta collaboracié amb I'Institut
d’Aqiiicultura Torre de la Sal
(IATS-CSIC), ha aconseguit més
de 400.000 euros per desenvolu-
par dos projectes en el programa
de ciencies marines anomenat
ThinkInAzul, en concret, en el sec-
tor de I’aqiiicultura, en el marc
del Pla de Recuperacio, Transfor-
maci6 i Resiliencia (PRTR) fi-
nancat per la Unié Europea -
Next Generation EU.

Espanya és el pafs europeu
amb major collita d’aqtiicultu-
ra(25,5%), amb una produccié
propera a les 350.000 tones de
peixos, molluscos i algues. No
obstant aixo, un terc de la po-
blacié espanyola, segons una
enquesta de ’Associacié Empre-
sarial d’Aqiicultura, mai ha
sentit parlard’aquesta técnica,
que té un paper clau en el futur
de Tl’alimentacié humana, a
més de contribuir a la millora
de I'impacte ambiental i soste-
nibilitat del medi mari.

L’estudi Qualitat i seguretat ali-
mentaria en aqiiicultura amb noves
fonts proteiques (Aquasure), dirigit
per Juan Vicente Sancho, del
Grup de Quimica Analitica en
Salut Piblica i Medi Ambient (Q-
AMS), en collaboracié directa
amb el Grup d’Investigaci6 en
Nutrigenomica i Endocrinolo-
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Teécnica > L'aquicultura contribueix a la millora de I'impacte ambiental i la sostenibilitat del medi mari.

gia del Creixement de Peixos de
I'Institut d’Aqiiicultura Torre de
la Sal (IATS-CSIC), liderat per I'in-
vestigador Jaume Pérez-Sdanchez,
té com a principal objectiu analit-
zar els efectes que una nova ali-
mentacié (suplementada amb
fonts alternatives de proteina) té
sobre la qualitat nutricional i sen-
sorial del’orada. En ella també par-
ticipa el grup dirigit per la investi-
gadora Esther Sendra, de la Univer-
sidad Miguel Herndndez d’EIx.

Per arribar a I’objectiu previst
s’introduiran nous pinsos for-

Espanya és el pais
europeu amb major
collita d’aqtiicultura
amb una produccié
de 350.000 t de peixos

mulats amb fonts alternatives i
convertiran subproductes gene-
rats en altres industries ali-
mentaries en coproductes d’alt
valor afegit. Realitzaran proves
de cribratge, identificacié i
quantificacié de contaminants
organics en les mostres dels
peixos (majoritariament orada)
alimentats amb la nova formula-
ci6 i també formules més tradi-
cionals. També avalauran la per-
cepcié que els consumidors va-
lencians tenen sobre la produccié
aquicolaila seua sostenibilitat.

El projecte Cap a una aqiiicultu-
ra de precisio sostenible basada en
robotica, intelligencia artificial i sen-
sors de baix cost (Medusa), coordinat
pel catedratic Pedro Sanz, del
Centre d’Investigaci6 en Roboti-
caiTecnologies Subaquatiques
(Cirtesu), creara equips de mesu-
ra de baix cost de gasos d’efecte
hivernacle i altres parametres,
com la temperatura en el medi
aquatic, amb el proposit de plan-
tejar un sistema intelligent de
control que permeta optimitzar
la ventilacid, la dosificacié de
I'aliment i minimitzar el risc de
contaminaci6 d’aigua amb la fi-
nalitat de millorar el benestar
dels peixos i augmentar la pro-
ductivitat. Compta amb la colla-
boracié del investigador José Mi-
guel Cerdd Reverte i la investiga-
dora Esther Leal Cebridn, de
I’equip de control d’ingesta en
peixos de I'Institut d’Aquicultu-
ra Torre de la Sal (IATS-CESIC) i
de les empreses Avramar i Facsa.

Els objectius es concreten en
la creacié d’un sistema intelli-
gent de control per a detectar,
per exemple, el trencament de
les xarxes en les gabies; la moni-
toritzaci6 de variables per millo-
rar el benestar animal; el desen-
volupament de sensors de baix
costien linia per mesurar els ga-
sos d’efecte hivernacle o I’adap-
tacié d’un robot subaquatic per
lainspecci6 de la qualitat de I’ai-
guailareparaci6 deles xarxes.=



