FUTURA FILMS

Documental La esencia sostenible.

Vuelve el ciclo
que marida
gastronomia, cine
yvino alaSede de
la UA en Alicante

REDACCION

B Chocolate, aguacate, pifia, tomate,
maiz, papa, cacahuete... todos son ali-
mentos comunes en nuestros mercados.
Sin embargo, han realizado un largo re-
corrido hasta llegar a implantarse en
nuestra cocina. El descubrimiento de
América en 1492 es uno de los momentos
mads extraordinarios enlahistoria dela ali-
mentacién de la humanidad, que dio lu-
gar a un complejo proceso de intercam-
bio de productos, cultivos, técnicasy cos-
tumbresytransformé para siempre nues-
tra forma de comer.

De todo ello se hablaré en el IV Ciclo
de Gastronomfa, Vino y Cine que en esta
nueva edicidn titulada Los alimentos que
vinieron de América y otros lugares abor-
da la compleja historia gastrondmica a
través dela proyecciénde peliculas, cine-
férum y mesas redondas. El ciclo estd or-
ganizado por la Sede Ciudad de Alicante
con la colaboracién de la Cétedra Car-
mencita de Estudios del Sabor Gastrond-
mico, el Centro de Gastronomia del Me-
diterrdneo Gasterra UA- Dénia y el Aula
de Cine de la Universidad de Alicante.

El ciclo arranca el 6 de marzo con la
proyeccion de la pelicula Un viaje de 10
metros, que protagoniza Papa (Om Puri)
y su familia, que lejos de su India natal,
abren en un pequeno pueblo francés un
restaurante situado frente a un lujoso es-
tablecimiento con una estrella Michelin
regentado por Madem Mallory (Helen
Mirren). El cinef6rum contaré con la pre-
senciadel periodista, guionistaderadioy
escritor, Antonio Lépez Guitidn, conoci-
do como Tonino.

El 15 de marzo estd prevista una mesa
redonda enla que participaran diferentes
expertosenlaquese trataréd el choque cul-
tural que supuso la llegada de alimentos
desconocidosdesde América.Eldia22 de
marzo le toca el turno a Lo que bien aca-
ba...dulces y postres cinematogrdficos.
Cierra el ciclo el dfa 29 de marzo la pro-
yeccion del documental titulado Esencia
Sostenible. Con la presencia de sus direc-
tores Vicente Seva y Manuel Sinchezyde
la chef Marfa José San Roméan que lo pro-
tagoniza.



