Recuperan la zanahoria morada
de Villena, en vias de desaparicion

LEVANTE-EMV. VALENCIA

B Un equipo de la Universitat Po-
litecnica de Valéncia (UPV), perte-
neciente al Instituto de Conserva-
ciény Mejora de la Agrodiversidad
Valenciana(COMAV), harecupera-
do, mejoradoytipificadolazanaho-
ria morada de Villena (Safanoria
moré), un cultivo histérico del sur

de Valencia y norte de Alicante que
estaba en vias de desaparicion.
Conla colaboracién denumero-
sosagricultoresdelazona, elimpul-
so de la empresa Agricola Villena -
principal productora y comerciali-
zadora de zanahoria de Espana- y
un grupo de consumidores locales,
esteequipohaevaluado enproduc-

cion ecolégica decenas de varieda-
desancestralesy delbanco de semi-
llas del COMAV, asi como otras va-
riedades comerciales.
Trascincoanosdeactividades de
evaluacion y seleccién en campos
de ensayos agroecolégicos, evalua-
cién de raices, analiticas y catas con
paneles entrenados y consumido-

res, haseleccionadoyobtenido una
variedad que destaca por su alto
rendimiento para produccién eco-
légicayconvencional, asf como por
lagran calidad de la rafz.
«Estenuevoecotipomejoradoya
lo estén explotando los agricultores
de Villena. Adaptado a produccién
sostenible, presentaunaalta calidad
organoléptica y nutricional, y estd
siendo muy bien aceptada por los
consumidores», ha explicado
Adridn Rodriguez Burruezo, inves-
tigador del Instituto COMAV de la
UPVy coordinador del proyecto.

A diferencia de las zanahorias
naranjas, en general, la morada es
mucho més jugosa, crujiente y dul-
ce (5-7 g/100 g de azticares); aporta
un contenido extraordinario en an-
tocianinas del tipo cianidinas, y es
apta fundamentalmente para con-
sumo en fresco, pero también en
salmuera, frita en chips o en paste-
lerfa. En los préximos meses, el
equipo del Instituto COMAV de la
Universitat Politécnica de Valencia
iniciard el proceso de registro varie-
tal paraprotegerlegalmenteestava-
riedad.



