La UA y Dénia trabajan en la creacion de
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internacional - Informacioén - 04/04/2021

Reuni6n de trabajo entre la rectora y el alcalde de Dénia.

LaUA yDénia trabajan en la creacion
de un Campus Gastronomico
de caracter internacional

» La rectora presenta al alcalde una propuesta formativa con la mirada puesta en convertir la ciudad en un

referente de la formacion en gastronomia »El proyecto

RE.
M LarectoradelaUniversidad de Ali-
cante, Amparo Navarro, mantuvoesta
semanaunareuniéndetrabajoconel
alcalde de Dénia, Vicent Grimalt, so-
bre el proyecto del futuro Campus
Gastrondmico UA-Dénia, un «ambi-
cioso proyecto que requerird de mu-
chas sinergias de colaboracién y con
una clara proyeccidén social», afirma
Amparo Navarro.

La iniciativa pretende crear «un
entornodocentedonde, ademasdela
imparticién de titulos universitarios,
se organicen eventos, ciclosde confe-
rencias y seminarios, asi como otras
actividades de caracter divulgativo»,
matiza larectora. La propuesta de es-
tudios supone una apuesta decidida
para convertir el Campus Gastron6-
micoUA-Déniaen unreferenteinter-
nacional definido por la excelencia.

El impulso al actual campus su-
pondriadotaraDéniaacortoymedio
plazodeunaofertadeformaciéncon-
tinuadaalolargo detodo alafioatra-
vés de los titulos propios en materia
de gastronomia con los que ya cuen-
talainstitucionylosque estanen pro-
ceso de trdmite -siete en total-, activi-
dades formativas relacionadas con el
gradoenGastronomiayArtes Culina-
rias y cursos de formacién continua,
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La visita a Torrecremada, con Navarro en el centro de la imagen.

como puedan ser acciones de espe-
cializacién, jornadas o seminarios.
Navarro destaca quela propuesta
que pone encima de la mesa la Uni-
versidad de Alicante cuenta con «un
marcado cardcter internacional» en
el que «podran interaccionar alum-
nosyprofesionales de diferentes pai-
ses a través del programa Erasmus,
iniciativascomoladel doblegradoen
Gastronomiay Artes Culinarias que
haformalizadolaUA conlaUniversi-

requerira de muchas sinergias de colaboracion
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dad de UNIVALIy las posibilidades
que ofrece la red UNESCO de ciuda-
des creativas de la gastronomia y de
la que forma parte Dénia Ciudad
Creativar.

Larectora presentd cudles serfan
las prioridades para que el proximo
curso el Campus de Gastronomia
UA-Dénia pueda «impartiren Dénia
laactual oferta formativa de posgra-
doylaque esté previsto implemen-
tar de manera inmediata, asf como

las actividades formativas del grado
en Gastronomia y Artes Culinarias
que hasta este momento se venfan
impartiendo en el CdT», indica. Es-
tas prioridades serfan “basicamente

aul »ndmicas, laboratoriosde
cocinay aulas de andlisis sensorial”
quepermitanasegurar unaestructu-
radocente, anade. Entrelaoferta for-
mativa que incluye el Campus Gas-
tronémico UA-Dénia se contempla

la creacién de un Observatorio Gas-

La propuesta de estudios
supone una apuesta

para convertir el Campus
Gastrondmico UA-Dénia en
un referente internacional

tronémico que ofrezca cobertura a
todaslasactividadesdeinvestigacion
y transferencia del conocimiento y
genere un espacio de colaboracion
ptiblico-privadaen pro dela promo-
ciény la difusién del conocimiento
sobre cocina y gastronomia.

Tras la reunién mantenida en el
consistorio, ladelegacién encabeza-
da por la rectoray el alcalde, Vicent
Grimalt, visité Torrecremada, el en-
tornoquealbergaralasinstalaciones
universitarias. Segtin Grimalt, queha
recibidoconagradolapropuestapre-
sentadaporladelegaciénuniversita-
ria, las obras de restauracién y acon-
dicionamiento del edificioseadjudi-
caran en los proximos meses con la
cofinanciacién de la Conselleria de
Innovacion, Universidades, Ciencia
y Sociedad Digital de la Generalitat
Valenciana. Grimalt manifesté que
«lareunion de hoy es un paso mas
paralacreacién del Campus Univer-
sitario. La futura rehabilitacién de la
casa de Torrecremada nos permitird
dar respuesta al plan formativo que
hapresentadolarectoradelaUA, que
esperamos completar con la instau-
racién del grado en Gastronomiay
Artes Culinarias en la ciudad».

Enlaspréximassemanas se con-
vocard una reunion técnica entre
las instituciones implicadas para
seguir trabajando en el desarrollo
del Campus Gastronémico de ca-
réacter internacional.

Titulos propios
Ademis del Grado en Gastronomia'y
Artes Culinarias, la Universidad de
Alicante cuenta con unaserie de titu-
los propios que se ofertaran en el
Campus Gastronémico UA-Dénia,
como son el titulo de méster en Arro-
cesyaltacocinamediterraneaaplica-
da, juntoal titulo de experto en Histo-
ria, globalizacién y turismo en torno
al arroz y alta cocina mediterrdnea y
al titulo de especialista en Cienciay
tecnologfa culinaria, maridajes, arro-
ces y alta cocina mediterrdnea, ade-
mas del titulo de master en Master
Food City Design (en colaboracién
con la universidad de Parma, Ber-
geny Mid Sweden University).
Aesta oferta queya se encuentra
en funcionamiento, la Universidad
deAlicanteprevéincorporarnuevos
titulos propios relacionados con la
gastronomiaqueenlaactualidad se
encuentran en proceso de trdmite
como el titulo de expertoy/o cursos
deespecializacién en Cocina tecno-
lbgica; el titulo de experto en Turis-
mogastronémico sostenibleydesa-
rrollo local; y el titulo de experto en
Elaboracién artesanal de helados.



