Patentan un método rapido que
detecta una toxina alimentaria
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B Investigadores del Instituto de
Agroquimicay Tecnologia de Ali-
mentos (IATA), centro del Conse-
jo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC), en colabora-
cién con la Universitat de Valen-
cia (UV), han desarrollado un
nuevo método analftico que per-
mite la deteccién «rdpida» y «ul-

trasensible» de patulina en ali-
mentos, una toxina que se produ-
ce por varias especies de hongos
cuando contaminan manzanasy
pueden encontrarse en productos
derivados, entre ellos, preparados
alimenatrios destinados a la po-
blacién infantil.

Esla primeravez que se consi-
gue detectar esta toxina con mé-

todos inmunoanaliticos basados
en anticuerpos, més especificosy
econdémicos que ot (6

J Elimina la filigrana digital ahora

usadas en la industria, seguii -
formabaayer el CSIC en un comu-
nicado.

La patulina es un metabolito
secundario producido por hon-
gos de diversos géneros, de los
que el ‘Penicillium expansum, un
hongo que causa multiples pérdi-
dasenfrutas, es sumayor produc-
tor. La presencia de esta micoto-
xina es habitual en manzanasy
sus productos derivado.
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