Investigadores de la UA logran crear esferas de sal y captan
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Muestras de esferas de sal y de aziicar con diferentes sabores y olores, desde pimienta a setas. RArA ARIONES

Investigadores delaUA logran
crear esferas desal y captan
laatencion delaalta cocina

- El proceso sirve para esferificar cualquier sélido y despierta el interés de una salinera, el
sector petroquimico y de fertilizantes BEs el primer secreto empresarial de la universidad

Elinvestigador José Miguel Molina, la chef Maria José San Roman y la investigadora Lucila Maiorano. rar ARIONES

SOL GIMENEZ
M Esferasdesal condiferentesolo-

resysabores, de 6xido de aluminio
o de urea para eliminar los gases
contaminantes delosvehiculos, de
farmacos o de compuestos quimi-
cos para cosméticos e incluso es-
feras de fertilizantes o para tratar
las piscinas, entre otras aplicacio-
nes. Los investigadores del Labo-
ratorio de Materiales Avanzados
delaUniversidad de Alicante (UA)
José Miguel Molinay Lucila Maio-
rano han inventado un proceso
para crear esferas con elementos
solidos, algo que parece simple
pero que nolo es en absoluto.

De hecho, hasta el momento
nadie habia logrado hacer esferas
desalylas queexisten de otros ma-
teriales s6lidos para la industria
sonmuy costosasydificiles de pro-
ducir. Poreso, varios chefs, algunos
de ellos con estrella Michelin, ya
han mostrado su interés en la in-
novacion. Conellaspodrian darun
toque diferente a sus platos y un
puntode originalidad al poder unir
sal con pimienta, ajo, pimentén,
hierbas provenzales, setas, olivaso
loquedeseenytambién esferasde
aziicar para postres. Y enlavertien-
te gastronomica hospitalaria, las
esferas permitirfan controlar la
cantidad exactade sal que sele da
acadapaciente e incluso mezclar-
lacon medicamentos o vitaminas.

El método es «versdtil, répido,
sencilloymuy econémico», asegu-
ra Molina, que no puede desvelar
mis sobre el procedimiento por-
que se va a convertir en el primer
secreto empresarial que sale de la
UA. Las propias empresas que ya
han contactado con los investiga-
doreslo prefierenala patente para
que no se publique el proceso que
han seguido, sino que quien lo
quiera utilizar pague por ello. De
momento ya han firmado dos
acuerdosde confidencialidad, uno
conunaimportante salinerayotro

conunaempresavascaque produ-
cefertilizantes con huesos deacei-
tuna. Y estdn a punto de firmar el
tercero conunaempresa petroqui-
mica para que puedan utilizar las
esferas para catalizadores y aditi-
vos que reduzcan la contamina-
cién de los motores diésel.
«Loquehemosideadonosotros
es un procedimiento para hacer
esferasy recubrimientos esféricos
de cualquiersolido,loque permite
controlar el producto, su tamano,
densidad y la textura superficial y
que incluso pueden combinar di-
ferenteselementos ensuinterior»,
resume Molina. El invento ha des-
pertado un interés que ni los pro-
pios investigadores esperaban,
pero es que en multitud de secto-
resutilizar ciertos productosen es-
feras en lugar de en polvo es mu-
chomds limpio, seguroy precisoy
ademads simplifica y abarata los
procesosindustriales. « Aunqueno
lo parezca es mds sencillo para
ellos disolver bolitas que material
en polvoy, asegura el investigador.

De necesidad a oportunidad

El momento «eureka» nacié de
unanecesidad que se ha converti-
doen oportunidad. Molinay Maio-
rano estaban enfrascados en un
proyecto de investigacién nacional
sobre materiales espumosos, es
decir, porosos. Para conseguir re-
alizar los poros debfan introducir
esferas de carbon queal disolverse
dejan el «agujero» en el metal o po-
limero. Laempresa ucraniana que
los fabricaba quebrd, lo que les
dejé dosopciones. O renunciaban
al proyecto o intentaban hacer las
esferas. Optaron por la segunda
opcién y tras muchos intentos fa-
llidos dieron con la férmula para
hacerlas consal. Despuéscompro-
baron que si las podfan hacer con
sallas podrfanhacercon cualquier
compuestosolido, loque multipli-
casus aplicaciones.



