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El Proyecto Kryptonita combate
la contaminacion cruzada
en el sector alimentario

» La empresa se ha vinculado de forma reciente al Espaitec de la UJI
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B La contaminacién cruzada con
alérgenos durante la produccion
de alimentos esuno delos princi-
palesproblemas enlas instalacio-
nes alimentarias. Existen varias
formas de transferir rastros de un
alérgeno de un producto a otro,
como por ejemplo compartir
utensilios para la preparacion de
la mezcla, el uso comun de la ba-
lanza de ingredientes o una ina-
decuada limpieza de la linea de
produccion o del equipamiento.

En este marco, surge Proyecto
Kryptonita: unajoven empresade
base tecnoldgica creada con el
objetivo de proporcionar una he-
rramienta sencilla y de coste re-
ducido parallevaracabo, tanto en
seco como en humedo y por per-
sonal no especializado, la valida-
cién de la limpieza de superficie
en las instalaciones alimentarias,
excluyendo asi la presencia de
alérgenos.

«Nuestro objetivo es el diseno
y desarrollo de sensores molecu-
lares y analizadores, asi como su
incorporacion en dispositivos
que pueden ser utilizados por
personal sin formacién técnica»,
afirma Maria Garcia-Verdugo, di-
rectoradela Division Alimentaria
de Grupo IMAN. «Estos desarro-
llos provienen de una investiga-
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cioninterdisciplinar que contiene
aportaciones de campos como la
quimica o los materiales avanza-
dos, pero también de otras dreas
de conocimiento como la biotec-
nologia o la nanotecnologia, y de
técnicas avanzadas de fabrica-
cion», concluye Maria.

En la actualidad la empresa
estatrabajandoeneldesarrollode
sistemas de sensores colorimétri-
cos que permitan la deteccion
sencillayrdpida de posibles alér-
genos en lugares donde se mani-

pulan alimentos. «El objetivo es
dotar alasempresasde alimenta-
cién conherramientas sencillasy
fiables que les permitan disefnar
protocolos de limpieza validados
y documentados, de modo que
puedan llevarse a cabo las actua-
cionesnecesarias de una manera
muyrépidasobre el proceso ensu
conjunto», destaca Santiago Luis
Lafuente, director del grupo de
Quimica SupramolecularySoste-
nible de la UJI y catedrético del
Departamento de Quimica Inor-
génicay Organica.
Recientemente vinculada al
Parque Cientifico, Tecnoldgico y
Empresarial dela Universitat Jau-
me [ (Espaitec), la empresa surge
apartir de un proyecto de investi-
gacion realizado de forma con-
junta entre el grupo de Quimica
Sostenibley Supramoleculardela
Universitat Jaume I, liderado por
Santiago Luis Lafuente, y Grupo
IMAN, una compania que ofrece
soluciones a empresas en recur-
sos humanos, facility services y
outsourcing; y que dispone de
una divisién especializada en el
sector alimentario. Su vincula-
cién a Espaitec responde al inte-
rés en generar nuevas sinergias
con la universidad de Castellén I
y especialmente, con el resto de
empresas ubicadas en el parque.



