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Una firma de laUMH inventa un kit para
detectar contaminacion en los alimentos

P>El objetivo es encontrar
restos de lactosa y proteger
la salud de los consumidores
intolerantes al carbohidrato

REDACCION

M Detectar restos de lactosa en
aguas, superficiesy alimentos, en
menos de una hora y de forma
econdmica. Unaempresa del Par-
que Cientifico de la Universidad
Miguel Herndandez (UMH) ha

ideado un kit para evitar posibles
contaminaciones en los alimen-
tosdeclaradossinlactosay prote-
ger la salud de los consumidores
intolerantes a este carbohidrato,
segun han destacado fuentes de
la UMH en un comunicado.

De este modo, es posible con-
trolar la limpieza de cualquier
drea que esté en contacto con los
alimentosalolargo detodo el pro-
cesode produccién paraasegurar
que estan libres de este compo-
nente. Para hacer posiblela venta

deloskits entre las companias del
sector alimentario, laempresa de
laUMH, Gram Positivo, ha firma-
do un acuerdo con la empresa
Nirco, integrada en el grupo Del-
talab, que sera la encargada de
distribuir esta herramienta en el
mercado. Segun su director ejecu-
tivo, Florenci Cutrina, se pretende
«ayudar aquelas companias sean
capaces de controlar, de forma
fiabley sencilla, que sus procesos
y productos cumplen con todos
los requisitos legales».

El investigador del Parque Cientifico de la UMH. INFORMACION




