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La Miguel Hernandez, entre

las mejores universidades

»La UMH entra en el Ranking de Shanghai
entre las cien primeras universidades mundiales
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

REDACCION
M El Ranking Académico de Uni-
versidades Mundiales de Shanghai
2017 sittia, por primera vez, a la
Universidad Miguel Hernandez
(UMH) de Elche entre las cien me-
joresdelmundo en el Areade Cien-
ciay Tecnologia de los Alimentos.
Asimismo, segtin esta clasificacion,
la UMH esta en la decimotercera
posicién a nivel nacional en esta
Area. El profesorado del Area de
Tecnologia de Alimentos de la
UMH, asicomo las politicas activas
de apoyo a la investigacion que ha
llevado a cabo la Universidad Mi-
guel Herndndezhan permitido que
esta Area de la UMH sobrepase a
universidades de gran prestigio
con tan solo 20 anos de historia.
Las lineas de investigacion que
impulsalaUMH en el Area de Tec-
nologia de Alimentos se desarro-
llan en el Departamento de Tecno-
logia AgroalimentariadelaEscuela
Politécnica Superior de Orihuela
(EPSO), ubicada en la sede de De-
samparados de estalocalidad. Esta
Area desarrolla tres grandes lineas

deinvestigacion: Industrializacion
de Productos de Origen Animal
(IPOA), Post Recoleccion de Frutas
y Hortalizas y Calidad y Seguridad
Alimentaria.

El Area de Tecnologia de Ali-
mentosdelaUniversidad esunade
lasmads productivas, conuntotal de
139 publicaciones durante el perio-
do 2014-2016. Del total de las pu-
blicaciones, 22 seincluyen enel top
10delosarticulos més citadosani-
vel mundialyel 47% estan publica-
das en las diez revistas mds presti-
giosas del Areade Cienciay Tecno-
logfa de Alimentos.

Una de las lineas de trabajo so-
brelaquesehaceespecial hincapié
desde el Area de Tecnologfa de Ali-
mentos, tanto a nivel de investiga-
cién comoacadémico, se centraen
el desarrollo e innovacién de los
alimentos que integran las 5S: sa-
nos, seguros, sabrosos, sostenibles
ysocialmenteaceptados. Un ejem-
plodelasiniciativas queimpulsala
UMH dentro de esta Areay que re-
flejan estas cualidades es el concur-
so de alimentos «New Food», una

£

a delas Iiheas de trabajo es el desar;ollo de

oportunidad para los estudiantes
de demostrar las competencias y
habilidades adquiridasen el Grado
en Ciencia y Tecnologia de los Ali-
mentos y dar salida a las mejores
ideasen el diseno de productos ali-
menticios.

El Ranking Académico de Uni-
versidades Mundiales (ARWU) de
Shanghai utiliza seis indicadores

mentos sanos.

objetivos para clasificar las univer-
sidades del mundo como la canti-
dad de ex alumnos y personal ga-
nadores de premios Nobel ymeda-
llas Fields, asi como la cantidad de
investigadores altamente citados
seleccionados por Thomson Reu-
ters. También, se contabilizan la
cantidad de articulos publicados
enrevistas de Nature and Science,

Concurso «New Foods».

el niimero de articulos indexados
en Science Citation Index (Indice
de Citas de Ciencias Socialesy Am-
pliado) y el rendimiento per cépita
de una universidad. Mas de 1.200
universidades son clasificadas por
ARWU cada ano y las mejores 500
se publican.



