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Nuevas variedades vegetales, ra-
zas animales, cepas microbianas,
alimentos funcionales... son solo
algunas de las dreas de trabajo de
labiotecnologia, una ciencianue-
va, relativamente, y que en la Co-
munitat Valenciana no acaba de
despegar. «Tenemos un potencial
investigador tremendo», asegura
el delegado de la Comision de
Agroalimentacion de la Asocia-
cion Espafola de Bioempresas
(Asebio), el valenciano Daniel
Ramén.

«Tenemos los mimbres y un
sector agroalimentario muy fuer-
te. Lo que no hay es un entorno
administrativo adecuadon. Se re-
fiere ala Comunitat pero asegura
que puede aplicarse también a
Espana, un pais que por ahorano
estd siendo capaz de retener el
talento investigador en esta y
otras dreas.

En la Comunitat Valenciana es
obvio queelsectorno estdapenas
implantado, a pesarde contarcon
la Universidad Politécnica de Va-
lencia (UPV) o el Instituto Valen-
ciano de Investigaciones Agrarias
(IVIA), ambos centros de referen-
cia en el sector. Los datos de Ase-
bio senalan que en la region hay
solo 65 empresasbiotecnoldgicas,
siendo la cuarta en toda Espana.

En cuanto a las companias
usuarias de este tipo de servicios,
son 232, y representan el 7,8 por
ciento del total. En cuanto a la
inversién en I+D en biotecnolo-

ESTA CIENCIA ESTUDIA
ASUNTOS COMO LA
INFLUENCIA DE LA
ALIMENTACION EN LA
FERTILIDAD

gia, elano pasado se dedicaron 49
millones de euros al sector, el 5,3
por ciento del total nacional, con
806 trabajadores.

Ramoén, procedente del Centro
Superior de Investigaciones Cien-
tificas (CSIC), senala que en el
campo de la biotecnologia se es-
tén estudiando asuntos tan inte-
resantes como la influencia de la
alimentacién en la fertilidad -so-
bretodolamasculina, puesto que
eslacausadel 70 por ciento delos
casos de infertilidad-, el impacto
genético dela comida, lainfluen-
cia del gluten en enfermedades
como la dermatitis o de lalactan-
ciaenlaprevencion de patologias
tan serias como el autismo.

Ahora bien, deja claro que la
alimentacion debe «prevenir en-
fermedades, no curarlas».

En el campo de la agricultura,
«no existe una transferencia efi-

Desde las empresas reclaman una mayor inversion en el sector cientifico
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La region cuenta solo con 65 empresas de este sector y el afio
pasado invirtio 49 millones, el 5,3 por ciento del total nacional

cientedel conocimiento», lamen-
ta, algo especialmente preocu-
pante en una region con grandes
extensiones agricolas como la
valenciana.

«En otros paises existe un con-
tacto directo entre el investigador
y el productor, asegura. «Somos
referentes en tecnologia de las
plantas, por ejemplo, pero no so-
mos capaces de plasmarlo». ;La
razon? Lafaltadeinversién puibli-
caen ciencia, una partida que fue
la primera victima de los recortes
porlacrisis. «No somos conscien-
tes de las consecuencias de estos
anos de baja inversién en este
terreno». Pero también entonaun
«mea culpar. «Los cientificos no
hemos sabido comunicar a la so-
ciedad la importancia de lo que
hacemos».

Ramon participé en la jornada
organizadaenValenciaporAsebio

y la Plataforma de Mercados Bio-
tecnolégicos bajo el titulo «Opor-
tunidades de innovacién en el
campo agroalimentario de la
mano debiotecnologia», enlaque
se realizé un analisis sobre los
alimentos funcionales, su regula-
cién, beneficios yoportunidades.
Asimismo, seabordaronlosavan-
ces en las técnicas de edicién del
genoma vy la regulacion aplicable
yse traté cémo deberfan evaluar-
se y regularse los productos deri-
vados de estosmétodos. «El deba-
te sobre los alimentos transgéni-
cos es ideoldgico, no técnicoy,
asegura Ramon.

NUEVAS INVESTIGACIONES

La biotecnologia permite asimis-
mo generar nuevos alimentos e
ingredientes alimentarios con
propiedades mds saludables o
atractivas para el consumidor.
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Avanzando en la cadena de pro-
duccién, también permite mejo-
rar significativamente las activi-
dades de la industria de transfor-
macién, ayudando a desarrollar
nuevos fermentos, enzimas o in-
gredientes alimentarios que con-
viertenlos procesos en mas efica-
cesy con un menor impacto am-
biental.

Ademads, cabria destacar el im-
pacto positivo sobre los dos tlti-
mos eslabones de la cadena, la
distribucion y el consumidor, ya
que ha desarrollado potentes
herramientas de diagndstico que
permiten detectar patégenos o
contaminantes a niveles infimos,
ayudando a salvaguardar la segu-
ridadylasalud delos ciudadanos.
Entre alguno de los avances mds
relevantes destacan losalimentos
queayudan a prevenir el desarro-
llo de enfermedades.



