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ELCHE. Una pasta fresca de ama-
ranto, quinoa y caqui, un producto
precocinado especiado o un postre
a base de algarroba con sabor a ca-
nela y limoén son algunos de los ali-
mentos que presentaran hoy estu-
diantes de la Universidad Miguel
Hernandez (UMH) en la IV Edicion
del concurso ‘New Food'.

Este certamen, organizado por la
Escuela Politécnica Superior de Ori-
huela (EPSQO) de la UMH, en cola-
boracién con el Ayuntamiento de
Orihuela, se celebrara a partir de las
09.30 horas en el Auditorio La Lon-
ja de Orihuela y en él los asistentes
podran degustar los productos.

Los alimentos, presentados y ela-

borados por los estudiantes, se rea-
lizan fruto de la colaboracion entre
las asignaturas del Grado de Cien-
cia y Tecnologia de los Alimentos
‘Desarrollo e Innovacion de Alimen-
tos’ y ‘Marketing Alimentario’.

Otros productos que se presentan
son: ‘Amasnacks’, a base de amaran-
to, cereales y leguminosas; ‘Egg Fus-
sion’, un huevo con formato de barra
con dos variedades: rellenos de atun
y de jamon curado; un postre helado
con forma de bombon a base de ca-
qui, quinoa, horchata de chufa y chia,
titulado ‘Caquight’, ‘Kinoline’, un pro-
ducto precocinado elaborado a base
de quinoa, garbanzos y tofu, y ‘M’agra-
da’, un postre congelado con produc-
tos tipicamente ilicitanos.




