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La UJI, fuente de innovacion en salud -
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Il UdJI. Investigadores de la Universitat Jaume | de Castellon ha desarrollado una nuevay

eficiente técnica para detectar y cuantificar contaminantes en productos alimentarios, principalmente de origen marino. Toda una
muestra de la labor de innovacion e investigacion que prolifera en la universidad.

Uno de los
investigadores
del Instituto
Universitario
de Plaguicidas
y Aguas.
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UN SISTEMA PERMITE
CONOCER CON
DETALLE TODOS LOS
COMPUESTOS
TOXICOS QUE PUEDAN
ENCONTRARSE EN
LOS PRODUCTOS
ALIMENTICIOS

EL MUNDO CASTELLON
Investigadores del Instituto Uni-
versitario de Plaguicidas y Aguas
(IUPA) de la UJI han desarrollado
una innovadora técnica para la
deteccion y cuantificacion de con-
taminantes en muestras alimenta-
rias, principal-
mente de origen
marino.

El sistema
permite conocer
la existencia de
compuestos t6-
xicos perjudiciales para la salud
tales como los retardantes de lla-
ma bromados en alimentos como
el attn o las gambas, y optimiza la
monitorizacién de la presencia de
estos contaminantes, una cuestion
de «vital» importancia en la segu-
ridad alimentaria, segtn ha infor-
mado la UJI en un comunicado.

Los retardantes de llama bro-
mados -BFRs por sus siglas en in-
glés- son unos compuestos am-
pliamente utilizados en una gran
variedad de productos como tele-
visores, teléfonos inteligentes,

muebles y productos plasticos en
general, con el fin de reducir su
inflamabilidad.

Se trata de compuestos t6xicos
perjudiciales para la salud que es-
tan presentes en los alimentos,
principalmente de origen marino,
ya que se introducen en los océa-
nos a través de desechos, residuos
o vertidos de las fabricas que los
producen. Como ha explicado el
investigador de la UJI Carlos Sa-
les, «estos contaminantes llegan al
medio marino y son ingeridos por
peces y moluscos. Al ser sustan-
cias lipofilicas no se pueden ex-
cretar, se quedan en las grasas y,
entonces, cuando nos comemos
una pieza de attin, por ejemplo, in-
gerimos estos compuestos, que
quedan en nuestro cuerpo».

Tanto es asi -segtin ha dicho-
que se han detectado también en
leche materna en bajas concentra-
ciones. «Mientras las concentracio-
nes sean bajas no generaran un
problema inmediato para la salud,
pero en niveles altos son toxicos y
pueden provocar problemas de sa-

lud  incluyendo
carcinogénesis,
disrupcion endo-
crina y problemas
neurolégicos, con
lo cual su monito-
rizacién en los ali-
mentos es de vital
importancia», ha
anadido.

Debido a esta
cuestién, y para
garantizar la segu-
ridad alimentaria,
la monitorizacion
de este tipo de
compuestos en
alimentos es fun-
damental para
asegurar que los
niveles de presen-
cia de estos conta-
minantes no supe-
ren la concentra-
cién permitida. En
este sentido, la
Unién Europea ha
llevado a cabo diversas acciones
para limitar o prohibir el uso de
muchos de estos compuestos.

SEGURIDAD ALIMENTARIA

En este contexto, los investigadores
del IUPA, dirigido por el doctor Fé-
lix Hernandez, han desa-
rrollado una innova-
dora técnica que
optimiza la moni-
torizacién de es-
tos compuestos

en muestras
alimentarias y
medioam-
bientales.

El sistema
utiliza la nove-
dosa fuente de io-
nizacién quimica a
presién atmostérica
(APCI) para la determinacién
de estos contaminantes emergen-
tes de una manera mas eficaz que
las técnicas anteriores, ya que pre-
senta una mayor sensibilidad, con
limites de detecci6n entre 10 y 50
veces mas bajos, y una mejor se-

lectividad, al ser un método méas
preciso y con un menor margen
de error.

Seguin ha senalado Carlos Sales,
«la determinacién de BFRs y otros
contaminantes organicos persis-
tentes se ha realizado tradicional-
mente utilizando la fuente de ioni-
zacién electrénica (EI) para frag-
mentar las moléculas y generar
iones cargados que puedan ser de-
tectados, ya que los contaminantes
son neutros y para detectarlos de-
ben estar cargados».

Sin embargo, ~ha continuado-
«esta técnica da lugar en ocasiones
aiones idénticos para diferentes
compuestos, por lo que su selecti-
vidad es limitada». Al mismo tiem-
Po, «con el impacto electrénico ca-
sinunca se llega a ver toda la mo-
lécula entera, y puede dar lugar al
mismo fragmento para compues-
tos con diferente numero de ato-
mos de bromo, ha indicado.

Segtn el experto, «con la nueva
fuente de ionizacién quimica que
utilizamos, la APCI, en lugar de io-
nizar directamente las moléculas se
utiliza un gas (nitrégeno) que es el
que se carga y choca con las molé-
culas que queremos ver, ionizando-
las». Es decir, «que la molécula se
carga por el choque en vez de por

la descarga eléctrica directa

y entonces no se llega a
romper; por eso se
dice que es una io-
nizacién suave.

Es una técnica

mas sensible y

selectiva.
La  imple-
mentacién de
esta innovadora
técnica tiene gran
implicacién en la
seguridad alimentaria,
tanto para monitorizar si
existen lotes alimentarios con
una concentracién muy elevada de
contaminantes, en cuyo caso se-
rian retirados del mercado, como
también para monitorizar que se
estén cumpliendo los niveles regu-

lados por la Unién Europea.



