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P Hace diez afos se capturaban 300.000 kilos de
estos moluscos mientras que en 2015 sélo 1900

S.S. GANDIA

M Cientificos dela Universitat Po-
litécnica de Valencia (UPV) pre-
tenden contribuir a la recupera-
cién de la tellina mediterrdnea
tras detectar que esta especie, tan
apreciada enlacocinayespecial-
mente como aperitivo, estd al bor-
dedeladesaparicién debidoaun
exceso en las capturas, a las cre-
mas solares que contaminan la
primera franja de playa, donde
habitan estos moluscos, y ala fal-
ta de nutrientes que tiene su ori-
gen en la ausencia de lluvias.

Los estudios dirigidos por el
bidélogo Miguel Rodilla han de-
terminado que hace diez anos se
capturaban unos 300.000 kilos de
tellinas, cantidad que en 2015 se
redujo a apenas 1.900 kilos. Por ese
motivo, la Generalitat prohibié
las capturas en verano de 2015.

Este estudio dirigido desde el
Campus de Gandia de la UPV ha
comprobado que entre Valenciay
Dénia no solo habia disminuido la
densidad de poblacién de tellinas,

sino también su tamario.

Los cientificos, que en esta ini-
ciativa han colaborado conla Co-
fradia de Pescadores del Grau de
Gandia, han planteado varias pro-
puestas para mejorar la pobla-
ci6n de tellinas en el litoral valen-
ciano. Entre ellas figura la posible
cria en la fase inicial de su des-
arrollo para, después, «<sembrar-
las» en la arena del mar. Asi se evi-
tarfa que los depredadores se co-
man a las larvas mds pequenas.

Segtin Miguel Rodilla, el equi-
po de investigacién que dirige
estd a punto de solicitar a la Ge-
neralitat que acote un espacio en
la costa para iniciar esos experi-
mentos de reintroduccién de la te-
llina, dado que laidea es iniciar las
pruebas a partir del préximo oto-
fio. «Existe preocupacién en la
conservacién de las tellinas y es
importante que desde la comuni-
dad cientifica trabajemos con ellos
para aportarles informaci6n», se-
nal¢ el cientifico, que hace anos
que trabaja en este proyecto.

Barcos dedicados a la captura de tellina del puerto de Valencia, parados sin poder faenar. sercio viiueLa

Ahora llegan de Andalucia y Galicia

Aunque sean diferentes en
textura y sabor, en producto
congelado la tellina también
procede de otros continentes

S.S. GANDIA

M Las apetitosas tellinas que se
sirven como aperitivo o que for-
man parte de los ingredientes de
decenas de platos, especialmen-
te en verano, ya no salen mayori-
tariamente de las playas valen-
cianas. El bi6logo Miguel Rodilla
senala que, primero con la esca-
sezdeproductoydesde elano pa-

sado porla prohibicién de captu-
rarlas, lastellinas que se sirven lle-
gan mayoritariamente de Anda-
lucia, Galicia e incluso Portugal.

Aunque la textura ya sea dife-
rente, y también el sabor, la telli-
na también llega a Esparia en for-
ma de producto congelado, y en
este caso su procedencia se amplia
amuchos paises, incluso de otros
continentes.

Pese a la dramdtica reduccién
de la poblacién de tellinas en las
costas valencianas, situdndose al
borde de la extincidn, el biélogo
Miguel Rodilla es optimista de
cara al futuro porque, segtin senalé
ayer a Levante-EMV, en cada fe-
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Miguel Rodilla, en su trabajo.

cundacién se depositan gran can-
tidad de larvas. Lo importante,
afade, es que se corrijan los fac-
tores que siguen causando su
dréstica reduccion, algo que de-
pende de las administraciones y de
la meteorologfa.



