La gestion de la alimentacion, cada vez con mas
demanda universitaria - El Economista - 26/11/2015

La gestion de la alimentacion, cada
vez con mas demanda universitaria

Més de 17 universidades ofertan grados y mésteres en este drea, que abarca desde la ingenieria a la tecnologia y gestion agroalimentaria.
Cerca de 58.000 puestos de trabajo se ofreceran cada afio para las dreas de recursos naturales renovables y medio ambiente

N. Garcia MADRID.

Desde la gestion de la tierra para
la eleccién del consumidor en los
supermercados, la empresa alimen-
taria estd siendo cada vez més atrac-
tiva para las universidades. Vivi-
mos un periodo en el que el inte-
rés por la comida no habia vivido
tanto esplendor: la dieta y la comi-
da gourmet y minimalista han es-
tado de moda durante estos afios,
pero ahora, la sociedad demanda
saber de donde vienen esos alimen-
tos que ingerimos.

Las universidades estan lanzan-
do cada vez mas programas de in-
vestigacion y de ensefianza en el
sector de la alimentacion. Actual-
mente, hay 17 universidades que
ofertan grados en este drea, que va
desde la Ingenieria Agroalimenta-
riaa Tecnologia y Gestién Alimen-
taria.

En cuanto a mésteres, son cinco
instituciones las que ofertan un pro-
grama: la Universidad de Cérdoba
y Cadiz conjuntamente, Méster en
Agroalimentacion; la Auténoma de
Barcelona, Mister de Calidad de
Alimentos de Origen Animal; la de
Almeria, Méster en Biotecnologia
Industrial y Agroalimentaria; la Ne-
brija Business School, Master en
Gestion de Empresas Agroalimen-
tarias; y la Camilo José Cela, Mas-
ter MBA Internacional en Direc-
cién de Empresas Agroalimenta-
rias.

Muchos estudiantes eligen este
tipo de carreras por una cuestién
moral o, incluso, comercial, porque
provienen de familias con negocios
en el sector. Otros, estdn interesa-
dos en la conservacion del medio
ambiente. El sector agrario, gana-
dero y alimentario se contempla
ahora como un factor de desarro-
1lo.

Ademas, este sector estd apoya-
do por las universidades con tradi-
cién en esta materia y por algunas
comunidades auténomas como An-
dalucia, en la que ven como una
oportunidad la internacionaliza-
cién de sus productos. Fortalecer
la vinculacién de la agricultura, la
agroalimentacion, el medio rural y
el medio ambiente al crecimiento
y al empleo es el objetivo principal
de algunas regiones.

Visién global de contenidos

El contenido general de estos pro-
gramas se basa en que el alumnos
adquieran habilidades en gestion
empresarial y comercializacion de

los productos agroalimentarios, rea-
lizando buenas practicas de pro-
duccién y respetando el medio am-
biente. Tienen una visién global des-
de el origen del alimento hasta su
consumo final. Abarca factores vin-
culados con la ganaderia y agricul-
tura, las distintas industrias de trans-
formacién y proceso de los alimen-
tos, entre otros.

pleos futuros: sector hortofructi-
cultura, paisajismo y jardineria, in-
vestigacion de cultivos, creacion de
parques, etc.

Ademis, las previsiones son ha-
lagiiefias para el empleo. Segun el
ultimo informe elaborado por el
Colegio de Agricultura de Purdue
(EEUU) con el apoyo subvencion
del Departamento del Instituto Na-

LAS SALIDAS PROFESIONALES VAN DESDE CONTROLES
DE CALIDAD HASTA LA CREACION DE MAQUINAS PARA
DESEMPENAR FUNCIONES DENTRO DEL SECTOR

Las salidas profesionales van des-
de controles de calidad en fabricas
de produccién hasta la creacién de
maquinaria para desempefiar fun-
ciones dentro del sector. También
una de las salidas es el sector gana-
dero, o sector alimentario. Ademas
dependiendo de la especialidad que
se estudie tendrd otro tipo de em-

cional de Alimentos y Agricultura
de Agricultura, estima que en los
proximos cinco afios, cerca de
58.000 puestos de trabajo se ofer-
taran cada afio en todo el pais pa-
ra las dreas de alimentos, agricul-
tura, recursos naturales renovables
y medio ambiente. En este estudio,
se destaca que los ingenieros agro-

nomos tienen grandes oportunida-

des en cuanto a puestos relaciona-

dos con maquinaria agricola y equi:
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macion alo empresarial, ofrece MBA
especializados.

En Singapur, el Instituto de Asia
(o)

pos de carretera; los ingt io-
légicos tienen gran demanday es-
tén encontrado su nicho en las
industrias farmacéuticas, empre-
sas de biotecnologia y otras empre-
sas con necesidades de bioproce-
samiento.

Mirada internacional
Otros centros internacionales tam-
bién ofertan esta formacion con un
valor afiadido. La universidad de
Bocconi de Milan tiene un Centro
de Conocimiento de Alimentos y
Bebidas, donde se estudian temas
como el envejecimiento de la po-
blacién a través del gasto que rea-
lizan los consumidores o la evolu-
ci6n de los cultivos. El centro tam-
bién cuenta con un Master en Ges-
tién de Alimentos y Bebidas.
LaReal Universidad Agricolaen
Reino Unido esta orientando su for-

Insight (asp que
se encuentran ocultos en la men-
te) en Nanyang estd desarrollando
investigaciones en torno a como
los consumidores se relacionan con
las bebidas energéticas, temas que
preocupan mucho a la mayoria de
empresas porque necesitan saber
coémo enfocar el desarrollo de sus
productos hacia los consumidores.
Los alimentos ecolégicos, organi-
cos o bio, se han subido al carrito
de la compra porque los ciudada-
nos hoy quieren consumir produc-
tos mas naturales, que no hayan si-
do tratados con pesticidas, plagui-
cidas o abonos quimicos, ni con
hormonas o antibiéticos. Y es que
la manera en que se procesan los
alimentos influye decisivamente
en las propiedades que van a pre-
sentar y como afectara a los con-
sumidores.



