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VALENCIA. Un grupo de investi-
gadores de la Universidad Politéc-
nica de Valencia (UPV) ha disefiado
un nuevo sistema antimicrobiano
para conservar alimentos basado en
el uso de sustancias naturales como
aceites esenciales de mentol, timol
0 carvacrol y que permite enmasca-
rar olores y, asimismo, que no inci-
da en los sabores.

Lo novedoso del sistema, cuya pa-
tente se presentd en julio y estd en
fase de evolucion, es que permite
anclar a un sustrato las moléculas
antimicrobianas y aprovechar asi
todo el potencial de estos aceites
esenciales para la conservacién de
alimentos sin preocuparse de que
generen olores y sabores.

Elinvestigador del Grupo Cuina
y director del departamento de Tec-

nologia de Alimentos de la UPV, José
Manuel Barat, indic6 ayer que la in-
dustria demanda cada vez mas pro-
ductos naturales que sean antimi-
crobianos y hagan las funciones de
los aditivos.

«Estos productos ya se aplican,
pero su utilizacion esta limitada por
la incompatibilidad de aromas y sa-
bores. La novedad de nuestro siste-
ma es precisamente que permite en-
mascarar los olores y no incide so-
bre el sabor del productoy, subrayo.
La mayoria de sistemas antimicro-
bianos existentes esta disenada para
ser liberada, no para permanecer an-
clada al sustrato que los alberga.



