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Una profesion al alza

SOLO EN LA ESCUELA DE HOSTELERIA SE QUEDAN FUERA 500 PERSONAS

La moda de la cocina
satura los centros que
imparten Hosteleria

La locura por ser chef no toca techo y la escuela del Grao, el centro
de FP de Benicarlé y el CdT tienen mas solicitudes que plazas
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CASTELLON

H ELEAAGULAA
esde muy pequenos,
los ninos fantasean con
su futuro profesional.
Antes, ellos querian ser
futbolistas, astronautas o bombe-
ros. Ellas se vefan como maestras,
peluqueras o doctoras. Pocos
se imaginaban tras los fogones,
sartén en mano y combinando
ingredientes. Pero ahora las cosas
han cambiado y en los tltimos
anos la de cocinero se ha colado
en la lista de las profesiones con
mds salida laboral en Castellén.
El tirén del turismo ha ayudado
pero también el hecho de que
hoy los grandes chefs tienen
nombre y apellidos y las cadenas
de television incluyen en sus pa-
rrillas programas y concursos
protagonizados por la gastrono-
mia. Consecuencia: los estudios
relacionados con la hosteleria ga-
nan adeptos cada anoy la lista de
espera es interminable en practi-
camente todos los centros.

Que la moda por ser chef to-
davia no ha tocado techo en la
provincia lo demuestran las es-
tadisticas que maneja la Escuela
de Hosteleria de Castellén, uno
de los dos centros de Formacién
Profesional (FP) de la provincia
que imparten ciclos de Gastrono-
mia. Para el curso que acaba de
empezar han sido algo mds de un
millar las solicitudes presentadas
para 530 plazas. El ciclo estrella
es, un ano mds, el grado medio
en Cocina y Gastronomia, que
tiene tres grupos de 1°, con 108
plazas, y mds del triple de peticio-
nes. “Si en el total de los 11 ciclos
que impartimos tuviéramos mil
plazas, pasaria lo mismo y dupli-
carfamos la demanda”, apunta
Manuel Martin-Lorente, director
de la Escuela de Hosteleria ubica-
da en el Grao de Castell6n.

El otro centro piblico que da
ciclos formativos de Cocina estd
en Benicarlé. Se trata del centro
integrado de FP y este ano ha
recibido 90 solicitudes para 60
plazas. “Es una de las titulaciones

con mds demanda y ésta conti-
nia claramente al alza”, describe
Sergio Rolddn, jefe de estudios.
Mientras que las aulas de Beni-
carlé las eligen principalmente
alumnos del norte de la provin-
cia y del sur de Tarragona, la Es-
cuela de Hosteleria de Castellon
recibe a estudiantes de media Es-
pana, principalmente de Valen-
cia, Alicante, Teruel, Zaragoza,
Tarragona y Madrid. Y cada vez
mds cobra fuerza la presencia de
alumnos del extranjero, de Bra-
sil, Ucrania, Rusia o Bielorrusia.
Donde la demanda también
es muy superior a la oferta es
en el CdT de Castellén. El centro
de turismo da clases de cocina,
servicios de restaurante y repos-
teria para personas sin empleo.
Los cursos son gratuitos y el que
lidera las solicitudes es el de Co-

SERGIO ROLDAN
CENTRO FP DE BENICARLO

“El de cocina es uno
de los ciclos mas
demandados y en ello
influye que tiene una
gran salida laboral”

M. MARTIN-LORENTE
ESCUELA HOSTELERIA

“La demanda triplica a
la oferta y si tuviéramos
1.000 plazas estoy
seguro de que ocurriria
los mismo que ahora”

cina. El proceso de inscripcién
ya estd cerrado (las clases han co-
menzado este viernes y acabaran
el 15 de abril) y este ano se han
presentado 130 personas para 20
plazas. “La demanda sigue siendo
alta, pero quizds si hemos notado
una ligera caida en las solicitu-
des. Hay menos trabajadores en
el paro y eso empieza a notarse”,
confirma Esther Labaig, directora
del CdT Castellon.

FOGONES EN LA UNIVERSIDAD //
La locura por ser chef ha llegado
también a la Universidad. Des-
pués de unos meses de pruebas,
esta misma manana arranca en
Castellén el primer curso del
nuevo grado universitario en
Gastronomia y Gestién Culinaria
(Gasma, adscrito a la Universidad
Cardenal Herrera-CEU. Hoy van a
ser 50 los alumnos que empeza-
rdn las clases (en enero se van a
sumar dos decenas mads) y lo lla-
mativo es que casi el 70% de los
estudiantes proceden de fuera de
las fronteras nacionales. “Gasma
nace con el objetivo de conver-
tirse en referente en todo el arco
mediterrdneo, con una vocacién
internacional”, dice Enrico Cane-
1la, su consejero delegado.

Con sede en la finca de Villa
Dolores, frente al centro comer-
cial Salera, los universitarios que
pasen por las aulas y cocinas de
Gasma se convertirdn dentro de
cuatro anos en los primeros gra-
duados en Gastronomia made in
Castellon. “A lo largo de la carre-
ra los alumnos van a aprender
alta cocina, pero también cono-
cimientos de empresa e idiomas,
es como un ADE de la cocina”,
describen desde Gasma. El precio
por curso ronda los 9.500 euros.

Quien también ha inaugurado
este ano grado en Ciencias Gas-
tronémicas es la Universitat de
Valencia. Y como suele ocurrir la
oferta de plazas (60) ha sido muy
inferior a la demanda por parte
de los nuevos estudiantes.
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GASMA

Si uno quiere obtener el grado uni-
versitario en Gastronomia y hacerlo
en Castellon su opcién es el Centro
Universitario de Gastronomia Gas-
ma. Hoy arranca el primer curso y
en total van a ser 50 los alumnos,
el grueso de procedencia interna-
cional. Ademas de alta cocina, se

ESCUELA HOSTELERIA

Es el gran referente en Castellon.
Situada en el Grao, la Escuela de
Hosteleria (oficialmente CIPFP
Costa Azahar) imparte 11 ciclos re-
lacionados con el turismo y la hos-
teleria entre los que destacan los
ciclos medios en Cocina y Gastro-
nomia, Servicio de Restauracion y

impatiran clases de
creacion de empresa e idiomas.

FP BENICARLO

La oferta del centro integrado pu-
blico de FP Benicarl6 consta de 11
ciclos, pero uno de los que cuen-
ta con mas tirén es el de Cocina
y Gastronomia,. De hecho, es el
tnico ciclo con dos lineas, una por
la manana y otra por la tarde. Tam-
bién imparte Servicios en Restau-
racion y Gestion de Alojamientos
Turisticos y Direccion de Cocina.

ia, asi como los
de Direccién de Cocina.

CURSOS EN EL CDT

El centro de Turismo de Castellén
(CdT) imparte cursos de gastrono-
mia para desempleados de la pro-
vincia. El requisito es estar inscrito
en el Servef. Este afio las clases
han empezado ya y, como es habi-
tual, la oferta de plazas es inferior
ala demanda. También hay cursos
de cocina para trabajadores del
sector turistico provincial.



