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ALCALA DE XIVERT ESTUDIAN LAS CUALIDADES DEL PRODUCTO

La ‘tomata de penjar’ de Alcala se
situa entre las mejores de Europa

Una investigacion cientifica analiza unas
1.200 variedades de ocho paises europeos

‘ BARTOMEU ROIG
comarcal
ALGALA DE X\VERT
std considerado como
uno de los mejores pro-
ductos del campo de la
provincia de Castellon,
gracias a su sabor caracteristico,
su larga conservacién y sus posi-
bilidades en la cocina. Pero la to-
mata de penjar de Alcala de Xivert
encierra otras caracteristicas, to-
davia por explorar. Dos estudios
cientificos en marcha analizan
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“Con estos estudios
podremos ir mas alla,
gracias a un registro de
datos de semillas y de
genética del producto”

sus cualidades con el objetivo de
aportar un valor anadido y garan-
tizar su pervivencia.

Una de las investigaciones for-
ma parte de un amplio proyecto
europeo que, con el nombre de
Traditom, analiza unas 1.200 va-
riedades de tomate tradicional
de ocho paises europeos. Para
ello, cuentan con la colaboracién
de la Asociacién de Productores y
Comercializadores de la Tomata

de Penjar de Alcala de Xivert. Su
presidente, José Joaquin Herrera,
explica que el proyecto “ha in-
cluido variedades que han man-
tenido técnicas tradicionales”.

El andlisis incluye la plantacion
de algunas de estas variedades en
diferentes emplazamientos ana-
lizados, por lo que en el caso de
Alcala se ha contado con la cola-
boracién de Viveros Alcossebre y
280 tipos distintos plantados de
forma manual. “El estudio tiene
una duracién de cuatro anos, y
tanto la plantacién de otras varie-
dades en nuestro pueblo como la
nuestra en otros sitios, permitird
saber la influencia de factores
como el clima, el agua o las pro-
pias semillas”, indica Herrera.

El plan Traditom ha sido lide-
rado por el Instituto de Biologia
Molecular y Celular de Plantas
de la Universitat Politécnica de
Valéncia, con apoyo del CSIC.

Ademds, la tomata de penjar
también es objeto de andlisis de
otro estudio, impulsado desde la
asociacion local de productores,
con el respaldo del consistorio.
Segun Herrera, con este proyecto
“podremos ir mds alld, gracias a
un registro de datos de semillas
y de genética”, lo que ayudard a
conocer al detalle el producto y
mantener invariables sus condi-
ciones para el futuro. =
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El proyecto esta liderado por la Universitat
Politécnica de Valéncia, con apoyo del CSIC
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»» | os estudios cientificos han analizado las cualidades del producto.

El producto estrella del campo xivertense
es la protagonista de una feria anual
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» La ‘tomata de penjar’ de Alcala
cuenta con la denominacion de
producto de calidad de la Co-
munidad desde el 2008. Hay un
reglamento que especifica al-
gunas de sus caracteristicas di-
ferenciales. Con el fin de darse
a conocer fuera del ambito del
Baix Maestrat, en los ultimos
anos se han realizado algunas
iniciativas, entre las que se en-
cuentra la celebracion de una
feria anual. El alcalde, Francis-
co Juan Mars, indica que con
solo dos ediciones, “ya se ha
convertido en un evento repre-

sentativo de la localidad, y es-
peramos que en la tercera edi-
cion siga mejorando. Ademas,
desde el consistorio intentamos
fomentar el producto, como la
financiacion del estudio”.

»La ‘tomata’ de Alcala forma
parte de Castell6 Ruta de Sabor
impulsada por la Diputacion de
Castellon y cuenta con la certifi-
cacion de producto vinculado a
los parques naturales de la Co-
munitat, por la proximidad con
el paraje de la Serra d’Irta.




