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El Grupo de Investigación de Tec-
nologías Geoespaciales de la Uni-
versitat Politècnica de València 
(UPV) ha elaborado el proyecto 
«Criterio Taronja» para conocer en 
qué espacios públicos de las ciu-
dades las mujeres se sienten inse-
guras y mejorar así las políticas 
contra la violencia de género.

De este modo, el resultado fi nal 
será un portal web interactivo, un 
geoportal, en el que se podrá co-
nocer la situación de inseguridad 
en cada ciudad a tiempo real, así 
como su evolución en el tiempo. 

Tal y como se indicó ayer en la 
presentación del proyecto, «no es 
lo mismo el río Turia durante el día 
con toda la afl uencia de población 
que por la noche». 

D. Esparza. VALENCIA

►El resultado fi nal 
será un geoportal 
en el que se podrá 
conocer la situación 
crítica en tiempo 
real

La UPV identifi ca espacios 
inseguros para las mujeres

Las dos investigadoras responsables del proyecto ayer durante la presentación
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de ciencia ciudadana: «Se trata de 
que los propios usuarios puedan 
participar y que formen parte de 
este proyecto colaborativo», expli-
có la investigadora. 

De hecho, quiso enfatizar que 
en Europa tiene una política de 
datos abiertos que facilita la mo-
delización de la percepción de 
seguridad, pero los datos sobre 
criminalidad están restringidos, 
así que los han tenido que solicitar, 
mientras que en Estados Unidos 
está más accesible.

Las usuarias podrán localizar en 
un mapa los lugares donde han 
sido objeto de acoso sexual o han 
sentido miedo en las zonas donde 
estaban. Concretamente, la plata-
forma hará preguntas a los usua-
rios para conocer mejor en qué 
situación y condiciones se ha dado 
(si había poca luz, frecuencia de 
gente o infraestructuras básicas).  

Criterio Taronja ha contado con 
la colaboración de personal exper-
to en igualdad para determinar los 
parámetros que contribuyen a la 
sensación de seguridad y su peso 
relativo. La cooperación interdisci-
plinar ha permitido establecer qué 
conductas provocan sensación de 
inseguridad en las mujeres.

Por su parte, la vicerrectora de 
la UPV, Salomé Cuesta, afi rmó que 
la investigación «no se puede rea-
lizar a espaldas de la ciudadanía. 
Tenemos que conocer las voces de 
los diferentes colectivos», subrayó. 
Por otra parte, la investigadora de 
la UPV responsable del proyecto, 
Ana Anquila, explicó que la herra-
mienta proporcionará informa-
ción a responsables de la toma de 
decisiones, de forma que puedan 
desplegar medidas más efi cientes 
y evaluar sus resultados. 

Esta iniciativa, subvencionada 
por la Conselleria de Innovación, 
se está desarrollando en cuatro 
ciudades con diferentes legislacio-
nes: Valencia (donde se realiza el 
proyecto piloto), Dublín (Irlanda), 
Toluca (México) y San Francisco 
(Estados Unidos).

Por ejemplo, la autora del pro-
yecto indicó que en la ciudad de 
Toluca, donde las instituciones no 
tienen una estructura de datos tan 
desarrollada, puede ser «una gran 
ayuda» para analizar mejor las si-
tuaciones de inseguridad.

En cuanto a la recogida de datos 
sobre la experiencia de peligro, se 
ha realizado a través de un «soft-
ware» para fomentar el concepto 

La vecina del Cabanyal, Carmen 
Lacomba se alzó esta semana 
con el primer premio del «IV 
Torneo de Titaina Valenciana» 
organizado por MiCub en el 
Mercado de Colón. La receta ga-
nadora no es ningún secreto, 
llevaba los ingredientes clásicos: 
tomate natural, pimiento verde, 
tollina de sorra, aceite de oliva, 
ajos y piñones y desde ahora for-
mará parte de la carta de Mi Cub 
esta temporada. El toque y ese 
punto personal es lo que llevó a 
la ganadora a recibir el título de 
«mejor cocinera de titaina».

Se trata de un plato de identi-
dad marinera, cuya receta se 
transmite en los hogares de ge-
neración en generación pero 
que de un tiempo a esta parte ya 
se encuentra en restaurantes y 
escuelas de cocina. El plato lleva 
tiempo reclamando su lugar en 
las mesas a la altura de el «esga-
rraet» o el espencat, tapas todas 
ellas típicamente marineras y 
valencianas.

La titaina toma impulso en Fa-
llas y Semana Santa, el momento 
más alto de su popularidad, aun-
que poco a poco va dejando atrás 
su estacionalidad para normali-
zar su presencia en hogares y 
restaurantes a lo largo del año.

La vecina ganadora de la IV 
edición del Torneo de Titaina de 
MiCub aprendió a cocinar la re-
ceta a través de su madre y esta, 
de su abuela, como la totalidad 
de las participantes de este año.

Nacida el Cabanyal y ganado-
ra anteriormente de la II edición, 

Miguel Ángel Pastor. VALENCIA
comentaba que es un plato que 
toda su familia le pide que pre-
pare cuando tienen un compro-
miso fuera de casa. Ella lo hace 
encantada y afi rma que «los que 
la prueban, no dejan ni la olla de 
lo rica que está».

Las otras concursantes, igual-
mente amas de casa y vecinas del 
Cabanyal-Canyamelar fueron, 
Amparo Cosidó, Mari Ángeles 
Monteagudo, Juani Zapata y 
Amparo Pérez, todas ellas fi na-
listas tras los descartes de las 
semifi nales.

La elaboración de este típico 
plato valenciano que se puede 
servir tanto caliente como a tem-
peratura natural, viene de muy 
atrás, como plato popular cuan-
do eran barrios humildes de 
pescadores. Se preparaba espe-
cialmente en Semana Santa, 
como plato de Cuaresma, ante la 
prohibición de comer carne para 
los católicos, pero su presencia 
en las mesas se ha ido extendien-
do a lo largo de todo año.

De hecho, las raíces gastronó-
micas del barrio no se conciben 
sin la titaina, como una de sus 
señas de identidad históricas, 
siendo un plato de sencilla ela-
boración que a su vez duraba 
varios días.

Su principal ingrediente es la 
tonyina de sorra, que en realidad 
es la ventresca del atún que vive 
en el Mediterráneo, la parte más 
jugosa, sabrosa y grasa del atún 
y aunque cada cual tiene su pro-
pia receta, se va haciendo a fue-
go muy lento con buen tomate 
natural, ajo, pimiento rojo, pere-
jil y lo que quiera añadirle cada 
cocinero o cocinera.

La ganadora con el locutor Boro Peiró y Anabel Navas, de MiCub
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Una vecina del 
Cabanyal gana el IV 
Torneo de Titaina

►El Mercado de Colón celebró esta 
semana el concurso gastronómico
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