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SEGURETAT ALIMENTARIA

Meétode senzill i economic
per a detectar al-lergens

© Proyecto Kryptonita,
SL desenvolupa un
sistema perala
industria alimentaria
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‘empresa Proyecto Krypto-
nita, SL, creada fa quatre
anys a partir d'un contrac-
te de recerca entre IMAN-
Corp Foundation i el grup d’inves-
tigacié de Quimica Sostenible i
Supramolecular de la Universitat
Jaume I ha desenvolupat un siste-
ma senzill i molt econdmic per a
la detecci6 d’allergens en superfi-
cie en la industria alimentaria. La
soluci6 ideada des d’aquesta spin-
off permet comprovar facilment
T'eficiencia dels processos de nete-
jaen elsectoriassegurar ’absen-
cia d’allérgens que contaminen
els aliments. Elrepte és crear sis-
temes que asseguren i promo-
guen la seguretat alimentaria i
I’economia de recursos.

D’acord amb el catedratic i di-
rector del grup de recerca de I'UJI,
Eduardo Garcia-Verdugo, «el siste-
ma és capac d’identificar rapida-
ment si després de la neteja hi
queden sulfits, o també allergens
basats en proteines, de forma que
sis’hi detecten, sapiguem que cal
tornar a netejar». En funcié de
quin allergen es vol detectar, hi
ha dues linies de producte (Sul-
Sensing, per a sulfits, i ProSen-
sing, per a proteines).

El metode, que ja esta en fase
de produccié i comercialitzacio,
presenta clars avantatges respec-
te d’altres sistemes ja consolidats
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en el mercat, «perque en general
requereixen certa formacié per
part del personal de neteja», ex-
plica Garcia-Verdugo.

Elsistema de ProyectoKrypto-
nita (www.proyectokryptonita.com) és
¢facilment interpretable, atés que
es basa en I'aplicacié d'una disso-
lucié de color, i amb una simple
inspeccié visual del color de la to-
vallola d’analisi s’interpreta facil-
ment si hi ha o no contaminacio,
la qual cosa permet el seu ds per
partde personal no especialitzaty.
Aixi, es dona a I'empresa ali-
mentaria 'oportunitat d’adaptar-
loalaseua practica diaria, perque
a més de la facilitat d'ds, la resta
de sistemes semblants en el mer-
cat s6n tan sensibles com cars i
amb un s més complex.

Actualment, ProyectoKrypto-
nita esta en fase de negociacié

amb diferents empreses de distri-
bucid i ha arribat a acords que li
han permes vendre els primers
kits a escala nacional. «El nostre
objectiu sén, obviament, els fa-
bricants de productes d’alimen-
tacid, i s’han fet proves dels nos-
tres productes en diverses linies
de producci6 de pernils, salsitxes
i hamburgueses, entre altres». Un
pas més endavant seria la intro-
duccié en ’ambit de la restaura-
cié, en concret en menjadors
d’escolesihospitals.

En parallel, 'empresa té un
acord amb la Universitat Jaumel
per al desenvolupament d’altres
productes, com ara etiquetes
intelligents que puguen detec-
tar el deteriorament dels ali-
ments a causa d’'una mala mani-
pulacié o conservacié en la cade-
na de subministrament. =



