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La alcaldesa de Benicarld, en el centro, junto a los responsables del C

Benicarl6 gradua
a su alcachofa

@ Se incorpora mediante un convenio a los estudios de
Ciencias Gastronomicas de la Universitat de Valéncia

NATALIA SANZ BENICARLO
La Universitat de Valéncia y el
Consejo Regulador de la Alcacho-
fa de Benicarlé han firmado un
convenio de colaboracién que in-
corpora el producto estrella de la
huerta benicarlanda a los estudios
de grado de Ciencias Gastronémi-
cas que ha implantado la Univer-
sitat. El convenio supone un paso
mas en la promocién de la alca-
chofa, un producto muy apreciado
en la cocina mediterrdnea y tam-
bién de todo el mundo, y le da un

gran prestigio en el mundo uni-
versitario.

Asi lo anunciaron ayer la alcal-
desa de Benicarlo, Xaro Miralles,
acompanada del presidente del
Consejo Regulador de la Denomi-
nacién de Origen Alcachofa de
Benicarl6, Francisco Lluch, y del
secretario de la entidad, Guiller-
mo Edo. La alcachofa con Deno-
minacién de Origen Alcachofa de
Benicarlo se incluira en el plan de
estudios del grado (de 4 anos) y se
permitira al Consejo Regulador te-

ner competencias en la organiza-
cion de las actividades externas
del grado (practicas) y en el traba-
jo de final de grado.

El convenio, que tiene una dura-
cién de 5 anos con posibilidad de
establecer prorrogas cuando fina-
lice este periodo, supone un paso
maés en la promocion de la Alca-
chofa de Benicarl6 y le da un gran
prestigio en el mundo universita-
rio.

Desde el Ayuntamiento, la alcal-
desa quiso mostrar publicamente

el apoyo a esta iniciativa «que nos
da un valor anadido y que nos
abre las puertas a un ambito, el
universitario, en el cual todavia no
se habia promocionado la alca-
chofay.

Para el presidente del Consejo
Regulador, Francisco Lluch, «es
una gran alegria poder dar nom-
bre y prestigio a la alcachofa»,
mientras que para el secretario de
la entidad, Guillermo Edo, «la in-
corporacion de la alcachofa a la
Universitat de Valéncia nos permi-
tird acceder a un perfil de profe-
sionales de la gastronomia que
antes no tenfamos. Supondré una
magnifica proyecci6n para la alca-
chofan.

La Universitat de Valéncia esta
estableciendo colaboraciones si-
milares con otros consejos regula-
dores de la Comunitat Valenciana
de cara a preparar los contenidos
del grado en Ciencias Gastron6-
micas, una titulacion que tiene el
objetivo de formar profesionales
con una buena base de conoci-
mientos cientificos, tecnolégicos,

Acuerdo. Es el

tiempo de duracion
del convenio firma-
do sobre la alcacho-
fa de Benicarld.

de salud y de gestion empresarial,
capaces de disenar proyectos y
gestionar servicios gastronémicos
en los campos profesionales del
alta cocina, de la restauracion co-
mercial y colectiva y de la indus-
tria alimentaria.

Ademas, el grado capacita para
desarrollar y fomentar la creativi-
dad, la innovacion y la investiga-
cién en el mundo de la gastrono-
mia, de gran impacto econémico y
social, dando respuesta a los cam-
bios que se producen en el &mbito
de la alimentacion, en la percep-
cién de la cocina y en las nuevas
formas de consumo.




